PACHECO PEREDA
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Después de anos trabajando la tierra nuestro propdsito es hacer
vinos que preserven la esencia de nuestra identidad en cada

botella.

NOTAS DE CATA

Este Malbec de color purpura tiene aromas concentrados
de ciruelas, cerezas negras y toques de violetas.

Los sabores a ciruelas y frutos rojos se completan

perfectamente con taninos suaves y ligeros.

FERMENTACION
Fermentado en acero inoxidable a 22-26°C por 14 dias.
70% crianza en roble francés y 30% en roble americano,

tostado medio por 6 meses.

VARIETAL
100% Malbec.

REGION
Elaborado con uvas seleccionadas de nuestro vinedo
en Alto Agrelo, que le aporta al vino aromas balsamicos,

estructura y frescura.

INFORMACION TECNICA

AT: 5,74 g/L pH: 3,61 AR:5,25 g/L ALCOHOL: 14%

PACHECO PEREDA
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MALBEC

MENDOZA

Eaborado con uvay seleccionaas de nucsros
rincipales vifiedos de Mendoza, region que define
lasarscteristieas, estructura y frescura de este vino




